
  

 

Sugerencias de temporada 

→ Montanara mixta: pizzetas fritas margherita y pizzetas fritas con 

mortadela y pistacho 9,80€ 

 

→ Tagliolini con ceps, guanciale, azafrán y yema de huevo cruda 

16,90€       /plato especial por nuestro 20 aniversario/  

 

→ Tagliatelle con setas camagrocs, crema de trufa, parmesano y 

huevo crudo 17€ 

 

→ Linguine delizie del mare: mejillones, almejas, calamares, gambas 

rojas y tomatitos del piennolo para 2 personas 36€ 

 

→ Tagliatelle caccio e pepe con almejas 14€ 

 

→ Tagliatelle con ceps, trufa de temporada, parmesano y queso 

pecorino 18€ 

 

→ Pennoni con salsa de tomate, queso pecorino romano y jamón de 

Jabugo 16€ 

 

→ Tagliatelle amatriciana con burrata in carrozza 16€  

 

→ Pizza con crema de parmesano, ceps, pancetta coppata y mozzarella 

y bordes rellenos de straciatella y pesto, 16,20€ 

 

→ Pizza con carpaccio de picaña de 40 días de maduración, queso 

scamorza ahumado, burrata de la Puglia, tomatitos y rucola 16,80€ 

 

→ Pizza con crema de calabaza, botifarra napoletana, ceps y 

mozzarella 16€ 

 

→ Pizza con pesto, mozzarella di bufala, tomatitos rojos y 

amarillos, mozzarella y parmesano 15,80€ 

 

→ Pizza con de picaña de 40 días de maduración, queso pecorino al 

tartufo y trufa temporada 18€    /pizza especial por nuestro 20 aniversario/ 

 

 

Suplemento terraza 10% 


