
ANTIPASTI e INSALATE 
Parmigiana di melanzane: berenjenas, salsa de tomate, mozzarella di bufala, albahaca 

y parmesano reggiano 11,90€ 

 

Focaccia con mortadella di Bologna IGP, coppa (embutido de cerdo) y crema 

de trufa 15,90€ 

 

Antipasto della Campania: Mozzarella de bufalla doc o Burrata della Puglia, 

berenjenas salteadas con tomatitos, champiñones salteados con tomatitos y calabacín 

frito con menta para 2 personas 25,90€ 

 

Carpaccio de buey con rucola y láminas de parmesano 16€ 

 

Nido de patatas fritas con burrata, huevo poché y chips de jamón de Jabugo 15,90€ 

Porchetta (cochinillo deshuesado cocinado a baja temperatura) a la parrilla 

con queso scamorza ahumado y mixto de setas 15,80€ 

 

Pulpo a la parrilla con berenjenas escalibadas, focaccia y vinagreta de cebolla 

roja con guindilla y cilantro 18,90€ 

 

Tartare de atún y salmón con aguacate y perlas de wakame18€ 

 

Tortilla allá carbonara con patatas paja, guanciale (cerdo), pimienta, pecorino 

romano y crema de tartufata 15.90€ 

 

Delicias del mar al vapor: almejas, mejillones, gambas y pulpo 18€ 

 

Cestino de masa de pizza con burrata, mortadella, pistacho y fonduta de quesos 

italianos 14,80€ 

 

Ensalada Murivecchi rucola, nueces, aguacate, queso de cabra gratinado, tomatitos y 

tomates secos 14€ 

Ensalada Campagnola, naranjas, rucola, olivas negras di Gaeta, nueces y láminas de 

parmesano 14€ 

Burrata: burrata pugliese, tomatitos datterini y crema de trufa 14,80€ 

 

Caprese: mozzarella de búfala campana 250grs DOP, tomate y albahaca 15,80€ 

 

 

 

 

 

 

 

 
Suplemento terraza 10% 

 



PASTA e RISOTTO 
Pappardelle con ragú de jabalí y setas 16,80€ 

 

Spaghetti a le vongole con tomatitos datterini 16,80€ 

 

Spaghetti con tomatitos datterini, parmesano y albahaca  12,50€ 

 

Paccheri con gambas rojas, calamares y tomatitos del Vesuvio  19,80€ 

 

Gnocchi con clásico ragú napoletano servido en rueda de queso pecorino para 2 personas 34€ 

 

Spaghetti alla carbonara 15,60€ 

 

Pappardelle alla genovese al horno con costra de masa de pizza 15,90€  

Risotto con mixto de setas 15,80€ 

Risotto con pulpo y espárragos trigueros 16,90€ 

 

 

 

PASTA FRESCA 
 

Triangoli rellenos de trufa con salsa tartufata 16,90€ 

 

Tagliatelle con burrata, guanciale, berenjenas, cebolla escalonia y parmesano 16,80€ 

 

Tagliatelle alla carbonara servida en forma de queso pecorino 2 personas 34€ 

 

Tagliatelle con salciccia napoletana, setas, guanciale, tomatitos, pecorino y 

salsa tartufata 16,90€ 

 

Tagliatelle con trufa de temporada y cremoso de queso pecorino servida en rueda de 

queso pecorino para 2 personas 39,90€ 

 

Ravioloni rellenos de ricotta con salsa de tomate artesanal, láminas de parmesano 

reggiano y albahaca 16,90€ 

 

 

 

 

CARNE e PESCE 
Cotoletta a la milanesa de ternera lechal de Ávila con patatas paja, huevo 

frito y trufa 22€ 

 

Tagliata de ternera de Girona con mixto de setas 1 kl para dos personas 48€ 

 

Steak Tartare de solomillo de buey 18€ 

 

Fritura de calamares y gambas acompañados con guacamole y pico de gallo 17,90€ 

 

Atún rojo al estilo mediterráneo con alcaparrones, olivas negras di Gaeta y 

tomatitos del piennolo 18€ 

 

Tataki de atún con cebolla caramelizada y chips de yuca 18€ 

 

Salmón a la plancha con verduras salteadas 18€ 

 

 

 

Suplemento terraza 10% 



PIZZA 
Disfruta de tu pizza elaborada a partir de una masa fermentada durante 72 horas y 

horneada durante solo 90 segundos en horno de leña a 480 grados 

 

Pizzas con tomate San Marzano 
 

MARGHERITA Tomate, mozzarella, albahaca y parmesano 9,90€ 

 

MARINARA Tomate, ajo, orégano, aceite de oliva Extra Virgen 8,90€ 

 

NAPOLETANA Tomate, mozzarella, anchoas, alcaparras, olivas negras di Gaeta, 

tomatitos y albahaca 13,90€ 

 

PROVOLA E PEPE Tomate, pimienta negra, provola affumicata, albahaca 11,90€ 

 

PROSCIUTTO E FUNGHI Tomate, mozzarella, jamón dulce, champiñones, albahaca 13,90€ 

 

VERACE Tomate, mozzarella de Búfala “Campana DOP”, albahaca y parmesano 16€ 

 

DIAVOLA Tomate, fior di latte campano, salami picante "Napoli" 14,80€ 

 

COSACCA SBAGLIATA: Tomate San Marzano, olivas negras di Gaeta, salame Napoli y queso 

pecorino romano 11€ 

PARMIGIANELLA Tomate, mozzarella, parmigiana de berenjenas y albahaca 15.60€ 

 

4 STAGIONI Tomate, mozzarella, salami, alcachofas, champiñones, jamón dulce 15.80€ 

 

STRACIATELLA Tomate, straciatella de burrata y pesto 15.90€ 

 

CATALANA tomate, mozzarella, coppa(cerdo), huevo y mixto de setas 15,90€ 

 

KALAMATA tomate, mozzarella, olivas negras de Kalamata, bonito del norte, cebolla 15,90€ 

 

 

Pizzas blancas (sin tomate) 

PISTACCHIO crema de pistacho di Bronte, mortadella di Bologna IGP, “granella” de pistacho, 

burrata de la Puglia y mozzarella 16.90€ 

BRONTE crema de pistacho di Bronte, jamón dulce, queso provola y “granella” de pistacho 

16,90€ 

 

ALBA burrata puglieses, láminas de trufa, coppa, mozzarella y láminas de parmesano 17,90€ 

 

AUTÉNTICA CARBONARA Y TRUFA queso scamorza ahumado, guanciale, huevo, pimienta negra, 

queso pecorino y láminas de trufa 15,60€ 

PORCHETTA Queso scamorza ahumado, porchetta de Ariccia (cochinillo guisado a baja 

temperatura) y mixto de setas 15,90€ 

 

4 FORMAGGI mozzarella, ricotta, gorgonzola “DOP Milano” y scamorza affumicata 14.90€ 

 

N´DUJA: mozzarella, gorgonzola, n´duja (sobrasada picante), salchicha y cebolla 16,90€ 

 

 

 

 
Suplemento terraza 10% 

 

 

 

 



VEGETARIANA mozzarella, berenjenas, calabacín, champiñones, cebolla y pimiento rojo 13,80€ 

 

MURIVECCHI Mozzarella di bufala campana, queso fior di latte, jamón de Parma, rúcula, 

tomatitos y parmesano 15.80€ 

 

BLACK ANGUS carne de ternera black angus, mozzarella, scamorza, cebolla caramelizada y 

láminas de parmesano 16,90€ 

 

PESTO salsa pesto, burrata, mozzarella de bufala, tomatitos y láminas de parmesano 15,80€ 

 

BOSCAIOLA  champiñones, botifarra napoletana y provola 14,90€ 

 

 

 

 

Calzone 
 

CALZONE salsa de tomate, mozzarella, queso ricotta, salami 14,90€ 
 

CALZONE PROSCIUTTO COTTO  salsa de tomate, mozzarella, jamón dulce 14,90€ 

CALZONE VEGETARIANO mixto de verduras de temporada y salsa de tomate 15,90€ 

 

 

 

 

 

Ingrediente extra 2 € / Ingrediente extra: mozzarella de Búfala, burrata 4€ 

Pan de pizza 4€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Suplemento terraza 10% 

 

 

 

 

 



ANTIPASTI e INSALATE 

Parmigiana di melanzane: Albergínies, salsa de tomàquet, mozzarella campana di bufala i 

parmigiano 11,90€ 

 

Focaccia amb mortadella di Bologna IGP, coppa (embutit de porc) i crema de tòfona 15,90€ 

Antipasto della Campania: Mozzarella di Bufala o Burrata, albegínies saltejades amb tomàquets, 

xampinyons saltejats amb tomàquets i carbassó fregit amb menta per dues persones 25.90€ 

Carpaccio de bou amb rucula y lámines de parmesà 16€ 

Niu de patates fregides amb burrata, ou pochè i xips de pernil de Jabugo 15,90€ 

Cestino de masa de pizza amb burrata, mortadella, festucs i fonduta de formatges italians 

14,80€ 

Porchetta, porquet desossat cuinat a baixa temperatura, a la graella amb formatge scamorza 

fumat i mixt de bolets 15,80€ 

Polp a la graella amb albergínies escalivades, focaccia i vinagreta de ceba vermella amb 

bitxo i coriandre 18,90€ 

Tartare de tonyina i salmó amb advocat i perles de wakame 18€ 

Truita alla carbonara amb patates paja, guanciale (porc), pebre negra, pecorino romano 

i crema tartufata 15.90€ 

Delicies del mar: cloïsses, musclos, polp i gambes 18€ 

 

Amanida Murivecchi rucola, formatge de cabra, nous, advocat, tomàquets i tomàquets 

secs 14€ 

 

Amanida Campagnola taronja, nous, rucula, olives negres di Gaeta y lámines de parmesà 

14€ 

 

Burrata: burrata de la Puglia, tomàquet datterini, crema de tartufo 14.80 € 

Caprese: mozzarella de búfala campana 250grs DOP, tomàquet i alfàbrega 15.80€ 

 

 

 

 

 

 

 

 
Suplement de terrassa 10% 

 

 



PASTA e RISOTTO 

Pappardelle amb ragú de senglar i bolets 16.80€ 

Spaghetti alle vongole amb tomàquet datterini 16.80€ 

Spaghetti amb tomàquet datterini, parmesà i alfàbrega 12,50€ 

Paccheri amb gambes vermelles, calamars i tomàquet del Vesuvi 19.80€ 

Gnocchi amb clàssic ragú napoletano servit en roda de formatge pecorino per 2 persones 

34€ 

Spaghetti alla carbonara 15.60€ 

Pappardelle allà genovese amb crosta de masa de pizza 15,90€ 

Risotto amb mixt de bolets 15,80€ 

Risotto con pulpo y espárragos trigueros 16,90€ 

 

PASTA FRESCA 
Triangoli farcits de tòfona amb salsa tartufata 16.90€ 

Tagliatelle amb burrata, guanciale, albergínies, ceba escalonia i parmesà 16,80€ 

Tagliatelle alla carbonara servida en forma de formatge pecorino per 2 persones 34€ 

Tagliatelle amb salciccia napoletana, bolets, guanciale, tomàquets, formatge pecorino 

romano i crema de trufa 16.90€ 

Tagliatelle amb tòfona de temporada i cremós de formatge pecorino servida en roda 

de formatge pecorino per a 2 persones 39,90€ 

Ravioloni farcits de ricotta amb salsa de tomàquet artesanal, làmines de 

parmesà reggiano i alfàbrega 16.90€ 

 

 

 

 

CARNE e PESCE 

Cotoletta alla milanesa de vedella blanca d’ Avila amb patates paja fregides, ou ferrat 

i tòfona 22€ 

Tagliatta de vedella de Girona amb mixt de bolets 1 kl per a dues persones 48€ 

Steak Tartare de rellom de bou 18€ 

Fritura de calamars i gambes amb guacamole i “pico de gallo” 17,90€ Tonyina 

vermella a l'estil mediterrani amb alcaparres, olives negres di Gaeta i tomàquet 

del piennolo 18€ 

Tataki de tonyina amb ceba caramel·litzada i xips de iuca 18€ 

Salmó a la graella amb verduras saltejades 18€ 

 

 

 

Suplement de terrassa 10% 



 

PIZZA 

Gaudeix de la teva pizza elaborada a partir d'una massa fermentada durant 72 hores i 

enfornada durant només 90 segons en forn de llenya a 480 graus 

 

Pizzes amb tomàquet San Marzano 

MARGHERITA Tomàquet, mozzarella, alfàbrega i parmesà 9,90€ 

MARINARA Tomàquet, all, orngan, oli d´oliva extra verge 8,90€ 

NAPOLETANA Tomàquet, mozzarella, anxoves, tàperes, olives negres di Gaeta, tomàquets i 

alfàbrega 13,90€ 

PROVOLA E PEPE Tomàquet, pebre negre, provola affumicata, alfàbrega 11,90€  

PROSCIUTTO E FUNGHI Tomàquet, mozzarella, pernil dolç, xampinyons i parmesà 13,90€ 

VERACE Tomàquet, mozzarella de Búfala “Campana DOP”, alfàbrega i parmesà 16€ 

COSACCA SBAGLIATA Tomàquet, olives negres di Gaeta, salame picant i pecorino romano 11€ 

DIAVOLA Tomàquet, mozzarella, salami picant "Napoli" 14.80€ 

PARMIGIANELLA Tomàquet, mozzarella, parmigiana d'albergínies i alfàbrega 15.60€ 

4 STAGIONI Tomàquet, mozzarella, salami, carxofes, xampinyons, pernil dolç 

15.8€ 

STRACIATELLA tomàquet, straciatella de burrata i pesto 15.90€ 

CATALANA tomàquet, mozzarella, coppa (porc), ou i bolets 15,90€ 

KALAMATA tomàquet, mozzarella, olives negres de Kalamata, bonítol del nord, ceba 15,90€ 

 

Pizzes blanques, sense tomàquet 

PISTACCHIO crema de festucs di Bronte, mortadella di Bologna IGP, “granella” de festuc, 

burrata de la Puglia i fior di latte 16.90€ 

BRONTE pernil dolç, formatge prvola, crema de festucs di Bronte, “granella” 

de festuc i fior di latte 16.90€ 

ALBA burrata, làmines tòfona, coppa, formatge fior di latte i làmines de parmesà 

17,90€  

AUTÈNTICA CARBONARA I TÒFONA formatge scamorza fumat, guanciale, ou, pebre negre, 

formatge pecorino i làmines de tòfona 15,60€ 

PORCHETTA Formatge scamorza fumat, porchetta de Ariccia (porquet cuinat a baixa 

temperatura) i mixt de bolets 15,90€ 

 

Suplement de terrassa 10% 

 

 



 

 

4 FORMAGGI Formatge fior di latte campano, ricotta, gorgonzola “DOP Milà” i scamorza 

affumicata 14.90€ 

N´DUJA mozzarella, n´duja (sobrassada picant), gorgonzola, salccicia i ceba 16.90€  

VEGETARIANA Formatge fior di latte campano, albergínia, carabassó, xampinyons, ceba i 

pebrot vermell 13,80€ 

MURIVECCHI Mozzarella di bufala campana, fior di latte, pernil de Parma, rúcula, tomàquet 

i parmesà 15.80€ 

PESTO pesto, mozzarella de búfala, burrata, tomatitos, mozzarella i parmesano 15.80€  

BLACK ANGUS carn de Black Angus, fior di latte, mozzarella, formatge scamorza i ceba 

caratmelizada 15.90€ 

BOSCAIOLA xampinyons, botifarra napoletana i provola 14,90€  

 

 

 

 

Calzone 

 

CALZONE CLASSICO salsa de tomàquet, mozzarella, formatge ricotta i salami 14,90€ 

CALZONE PROSCIUTTO COTTO salsa de tomàquet, mozzarella i pernil dolç 14,90€  

CALZONE VEGETARIANO verdures de temporada i salsa de tomàquet 15,90€ 

 

 

 

Ingredient extra 2 € / Ingredient extra: mozzarella de Búfala, burrata 4€ 

Pà de pizza 4€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Suplement de terrassa 10% 

 

 

 



 

ANTIPASTI & INSALATE 
Parmigiana di melenzane: eggplant, tomato sauce, mozzarella di buffalla and parmigiano 

11,90€ 

Focaccia with mortadella di Bologna, coppa (porc) and truffle sauce 15,90€ 

 

Antipasto della Campania: Mozzarella di bufala doc or Burratina della Puglia 

with aurbengies with tomatoes, fried zucchine and mushrooms with tomatoes 

for two persons 25.90€ 

Carpaccio of beef with rocket and parmesan cheese 16€ 

 

Nest of French fries with burrata, poached egg and Jabugo ham chips 15,90€ 

 

Porchetta, boneless suckling pig cooked at low temperature, grilled with 

smoked scamorza cheese and mixed mushrooms 15,80€ 

 

Grilled octopus with roasted aubergines, focaccia and red onion vinaigrette with 

chilli and coriander 18,90€ 

 

Tuna & salmon tartar with avocado and yakitori sauce 18€ 

 

Basket of pizza dough, burrata cheese and mortadella, pistacchio and sauce 

tomato 14.80€ 

Delicias del mar: clams, mussels, octopus, prawns 18€ 

 

Omellette alla carbonara with guanciale (porc) and tartufata sauce 15.90€ 

 

Salad Murivecchi: rocket, advocate, tomatoes, dry tomatoes and goat 

cheese 14€ 

 

Salad Campagnola Oranges, rocket, black olives of kalamata and 

parmesan cheese 14€ 

 

Burrata: Puglia burrata, datterini cherry tomatoes, tartufo cream 14.80 € 

 

Caprese: mozzarella di búfala 250grs DOP, tomato and basil 15.80€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

10% terrace supplement 

 

 

 

 



 

PASTA & RISOTTO 
Pappardelle with ragout of wild boar and mushrooms 16.80€ 

Spaghetti with clams and datterini tomatoes 16.80€ 

Spaghetti with datterini tomatoes, parmesan and basil 12,50€ 

Paccheri with red prawns, squid and datterini tomatoes 19.80€ 

Gnocchi with classic Napoletano ragout (with pork and beef) served on a pecorino cheese 

wheel for 2 people 34€ 

Spaghetti alla carbonara with guanciale (pork) 15.60€ 

Pappardelle alla Genovese (meat) 15,90€  

Risotto with mixed mushrooms 15,80€  

Risotto con pulpo y espárragos trigueros 16,90€ 

 

 

FRESH PASTA 
Triangoli stuffed with tartufo and tartufata sauce 16.90€ 

Tagliatelle with burrata, guanciale (pork), aubergine and pecorino cheese 16.80€ 

Tagliatelle with truffle served inside pecorino cheese wheel 39,90€(2 people)  

Tagliatelle carbonara served inside pecorino cheese wheel 34€ (2 people)  

Tagliatelle with salciccia napoletana, mushrooms, guanciale (pork), tomatoes, pecorino 

cheese and tartufata sauce 16,90€ 

Ravioloni stuffed with ricotta, homemade tomato sauce, parmesan cheese and basil 

16.90€ 

 

 

MEAT & FISH 
Beef tagliata with mixed mushrooms  1kl for two people 48€ 

Steak tartare (raw meat) of beef sirloin 18€ 

Cotoletta milanese of Avila veal with fried eggs, French fries and truffle 22€  

Fried squid accompanied with guacamole and pico de gallo 17.90€  

Mediterranean-style bluefin tuna with capers, Gaeta black olives and piennolo 

tomatoes 18€ 

Tuna tataki with caramelized onion and yucca chips 18€ 

Salmon grilled with vegetables 18€ 

 

10% terrace supplement



 

PIZZA 
 
Pizza with San Marzano tomato 

MARGHERITA Tomato, mozzarella, basil and parmesan 9.90€ 

NAPOLETANA Tomato, mozzarella, anxovies, capers, tomatoes, basil 13,90€  

VERACE Tomato, mozzarella de Búfala “Campana DOP”, basil and parmesan 16€  

MARINARA Tomato, garlic, capers 8.90€ 

PROVOLA E PEPE Tomato, pepper, provola affumicata, basil 11,90€  

PROSCIUTYTO E FUNGHI Tomato, mozzarella,sweet ham, mushrooms, basil and parmesan 

13,90€ 

COSACCA SBAGLIATA Tomato, mozzarella, blacl olives of Gaeta,salame Napoli and pecorino 

romano cheese 11€ 

DIAVOLA Tomato, cheese fior di latte, spicy salami Napoli 14.80€  

PARMIGIANELLA Tomato, cheese fior di latte campano, parmigiana of auberginies 

and basil 15.60€ 

4 STAGIONI Tomato, cheese fior di latte, sweet salami, artichocks, mushrooms, 

sweet ham 15.80€ 

STRACIATELLA Tomato, straciatella of burrata cheese and pesto 15.90€ 

 

CATALANA tomato, mozzarella, coppa (pork), egg and mushroom 15,90€  

 

KALAMATA tomato, mozzarella, Kalamata olives, tuna, onion 15,90€ 

 

 

White pizza (without tomato) 

PISTACCHIO Pistachio cream from Bronte, mortadella di Bologna IGP, "granella" pistachio, 

burrata della Puglia and fior di latte cheese 16.90€ 

BRONTE ham, provola, pistachio cream from Bronte, "granella" pistachio, and fior di latte 

cheese 16.90€ 

ALBA Fior di latte cheese, burrata, truffle, coppa (pork) and parmesan 17,90€  

CARBONARA & TRUFFLE Guanciale, egg, peccorino cheese, pepper and truffle 15,60€  

PORCHETTA Smoked scamorza cheese, Ariccia porchetta, mixed mushrooms 15,90€  

N´DUJA mozzarella, gorgonzola, n´duja (spicy pork), sauce and onions 16.90€ 

4 FORMAGGI Cheese fior di latte campano, ricotta, gorgonzola “DOP Milano” and 

scamorza affumicata 14.90€ 

 

10% terrace supplement



 

 

VEGETARIANA Cheese fior di latte campano, augberginies, zucchini, mushrooms, onios and red pepper 

13,80€ 

MURIVECCHI Mozzarella di Búfala, cheese fior di latte, tomatoes, Parma ham, rocket and parmesan 

15.80€ 

PESTO pesto, mozzarella of bufala, burrata, littel tomatoes, mozzarella and parmesan 15.80€ 

BLACK ANGUS meat of black angus, fior di latte cheese, scamorza cheese, black angus, onions 

caramelizeds 15,90€ 

 

 

Calzone 
 

Classic CALZONE tomato, ricotta cheese, cheese fior di latte, salami 14.90€ 

CALZONE PROSCIUTTO COTTO tomato, mozzarella, ham 14,90€  

CALZONE VEGETARIANO vegetables and tomato 15,90€ 

 

 

 

 

Extra ingredient - 2€  Extra ingredient - mozzarella Búfala or burrata 4€ 

Focaccia 4€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

10% terrace supplement      

                                     

 

 


